
N�e de Dégustati� 

Acc�ds mets-�n 

Robe vieil or aux reflets roses pâles

Champagne gourmand aux notes crémeuses de pâte à 
chou avec une pointe de praline. A l’aération, le caractère 

Blanc de Noirs s’accentue avec des notes de crème de 

cassis et des arômes boisés de myrtille sauvage.

Toast au saucisson au gène du Beaujolais sur une fine couche de 
confiture à la myrtille - Roulé de jambon serrano à la figue ou sur 
une cuillère de caviar Beluga. 

Compagnon parfait pour un repas de chasse ou un dimanche à la 

campagne autour de mets de caractère 

Lièvre aux girolles - Cochon de lait à la broche - Brochette de 

grives rôties et son risotto aux champignons sauvages.

Paris-Brest - Saint Honoré  - Madeleine.

Digne d’un blanc de noirs car riche et complexe, la 

bouche est aussi tout en fraîcheur sur la pêche jaune, 

l’abricot frais du Roussillon suivi de notes de framboise, 

avec une belle finale acidulée.

Blanc de Noirs

F�ce de Caractère

2088 BOUTEILLES

TIRAGE LIMITÉ À

FICHE TECHNIQUE

Cépage : 55% pinot meunier, 45% pinot noir
Lieu-dit : Le Mont Buton (PM, Chambrecy), 
les Huchettes (PN, Villers-Marmery, 1er cru)
Vendange : 2019

Tirage : Mars 2020

Dosage : 7g/L


