
L.U.X

N�es de dégustati�

Acc�ds mets-�ns

La robe est de couleur or pâle aux reflets « or vert » 

et présente de fines bulles

Le nez est frais, crayeux, minéral, mais aussi épicé sur 
le safran/paprika et notes de grenade

Huîtres fines de claire
Mini tartare de daurade au citron vert 
Un blini au tarama au corail d’oursin

Carpaccio de Saint-Jacques à l’huile d’olive citronnée 
Des asperges blanches au sabayon citronné 
Salade de langoustine au safran et orange sanguine

Filet de turbot vapeur sauce citron-ciboulette
Un risotto aux agrumes et crevettes 
Simplement avec des sushis ou sashimi

En bouche, c’est un vin tonique sur les agrumes et 
une pointe saline. Il présente des notes de citron, de 
miel, de citron vert sur une bouche crayeuse avec 
une finale légèrement iodée

2280 BOUTEILLES

TIRAGE LIMITÉ À

CARACTÈRISTIQUE
TECHNIQUES

Cépage : 85% Chardonay, 15% PN, 

dont 30% vin de réserve
Vendanges : 2021
Tirage :  Mars 2022
Dosage : 2g/L, extra-brut 


