
N�es de dégustati�

Acc�ds mets-�ns

Or pâle aux reflets brillants avec un fin cordon de 
bulles

Le nez est fin, sur les fleurs jaunes, notes de miel, de 
citron confits, craie fraîche et de kiwi jaune

Abricots farcis au foie gras 
Ceviche de thon au pamplemousse

Tranche de foie gras vigneron 
Camembert rôti aux mirabelles

Salade de quinoa au poulet et aux agrumes
Ceviche de truite au pamplemousse 
Cabillaud sauce foie gras et zest d’orange

La bouche est droite avec une attaque bien fondue 
sur notes de reine Claude assez mûre avec une 
pointe de raisin blanc croquant. Elle propose des 
notes gourmandes de biscuit à baba au rhum avec 
une finale sur le zest de pamplemousse et la craie

2171 BOUTEILLES

TIRAGE LIMITÉ À

CARACTÉRISTIQUES
TECHNIQUES: 

Cépage : 100% Chardonnay
Lieu dit : le Montmedy 
(Villers-Marmery, 1er cru)

Vendanges : 2020
Tirage : Mars 2021
Dosage : 1g/L, extra-brut

Extrait de terroir
Le M�tmedy


