
N�es de dégustati�

Acc�ds mets-�ns

la robe est jaune paille aux reflets dorés et de fines 
bulles

le nez est puissant sur la crème de cassis et la prune 
noire. Puis il s’ouvre sur de délicates fragrances de 
chocolat au lait et de bonbon à la violette

Brochettes jambon Serrano et dès de comté affiné 
Roulés de foie gras et magret fumé

Crevettes Carabineros à la plancha 
Paté en croûte au jambon de Reims

Caille aux raisins et lardons 
Volaille fermière aux champignons sauvages

Elle est ample, riche, sur la quetsche, la poire au 

vin. Elle présente une structure acidulée type 
bonbon Arlequin, avec une finale sur le citron vert 
et une belle salinité 

2390 BOUTEILLES

TIRAGE LIMITÉ À

CARACTÉRISTIQUES
TECHNIQUES: 

Cépage : 85% PN, 15% Chardonnay
dont 30% vin de réserve
Vendanges : 2021
Tirage : Mars 2022
Dosage : 2g/L, extra-brut 

N.O.X


